
Afin d’aider les entreprises de 1 à 49 sal-
ariés répondant à l’activité de services, 
commerces et industries de l’alimenta-
tion, l’Assurance Maladie - Risques pro-
fessionnels propose, à partir de janvier 
2021, la subvention CUISINE+SÛRE 
pour aider les TPE dans la prévention 
des risques professionnels et les in-
vestissements en santé et sécurité au 
travail.

L’AIDE EN RÉSUMÉ

L’entreprise pourra bénéficier de la 
subvention « Cuisine + sûre » à hauteur 
de 50 % du montant de l’investissement 
hors taxes réalisé par les entreprises 
pour financer les matériels concernés. 
La subvention est plafonnée à 25 000 
euros. L’investissement minimum de l’en-
treprise est de 2000 euros. Attention, 
les demandes sont acceptées dans la lim-
ite du budget alloué à cette subvention. 

50% DE REMBOURSÉ

Toutes les entreprises de 1 à 49 salariés dépendant du régime général et du Comité 
Technique National des Services, commerces et industries de l’alimentation (CTN D), 
notamment celles de l’hôtellerie, de la restauration et des métiers de bouche et du 
Comité Technique National des Commerces Non Alimentaires (CTN G) à l’exception des 
entreprises relevant des codes risque 703 AD (Promotion, vente, location ou adminis-
tration de biens immobiliers) et 703 CB (Concierges et employés d’immeubles).

POUR QUI ? 

Dans le domaine de la laverie, la subven-
tion prévention TPE concerne le finance-
ment d’un lave-vaisselle à capot avec 
condenseur de vapeur d’eau (AirConcept). 
Les tables d’entrée et de sortie en option 
sont également subventionnables. 
Les équipements doivent impérativement 
être conformes au cahier des charges 
défini par l’Assurance Maladie - Risques 
professionnels. 

SUR QUEL MATÉRIEL?
Dans le dossier de demande de subvention 
que vous avez téléchargé, vous trouverez 
tous les éléments nécessaires (le formu-
laire, le cahier des charges et les condi-
tions d’attribution de l’Assurance Malade 
Risques Professionnels) ainsi que la liste 
des pièces justificatives nécessaires pour 
prétendre à la subvention .

COMMENT EN BÉNÉFICIER?
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La demande de subvention se fait directe-
ment en ligne sur le site 
> www.net-entreprises.fr 
en passant par le compte Accidents du 
Travail/Maladies Professionnelles (AT/
MP) de votre entreprise. 
Ce moyen vous permet de réserver plus 
rapidement votre subvention et de suivre 
en ligne le traitement de votre dossier. Si 
vous n’avez pas encore créé de compte AT/
MP, la démarche est simple et rapide. 

ET ENSUITE?

BESOIN D’AIDE?

Nous pouvons vous aider à constituer 
votre dossier

TEL : 04 79 72 87 69     |     MAIL : contact@cuisineprosavoie.com

Les produits éligibles
Cuisine Pro Savoie s’est allié avec Meiko afin de vous pro-
poser des équipements de laverie de la plus haute qualité.
	 Pour être éligibles à la subvention, les produits Meiko 
doivent comporter la technologie AirConcept.

AirConcept?
AirConcept est une technologie développée 
par l’entreprise Meiko. Elle permet sur vos 
matériels de laverie :
•	 Une récupération d’énergie
•	 Moins d’émission de chaleur et de buées
•	 Air rejeté env. 25°C (avec une arrivée 

d’eau à 12°C) – 80% moins d’émissions de 
vapeur

Les Lave-vaisselle à capôt

Lave-vaisselle à capot Meiko UPster H500 
AirConcept M2

Taille casier : 500 x 500 mm
Hauteur de passage : 440 mm
Capacité : jusqu’à 40 casiers/h (40/24/17)
Durée de programme: 90 / 150 / 210 s
Garantie 1 an pièces et main-d’oeuvre

3777,5€
Coût réel estimé après subvention :

7 555,00€

EN SAVOIR PLUS

http://www.net-entreprises.fr 
https://cuisineprosavoie.com/produit/laverie/lavage/lave-vaisselle-capot/lave-vaisselle-a-capot-meiko-h500-m2/?attribute_variations=UPster+H500+avec+syst%C3%A8me+AirConcept+int%C3%A9gr%C3%A9


Lave-vaisselle à capot M-iClean HM 
avec AirConcept
Casier : 500 x 500 mm
Hauteur de passage : 505 mm
Capacité : jusqu’à 60 casiers/h
Garantie 1 an pièces et main-d’oeuvre

4905,5€
Coût réel estimé après subvention :

9811,00€

EN SAVOIR PLUS
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Lave-vaisselle Meiko M-iClean HXL Air-
Concept
Casier : 2 x 500 x 500 mm
Hauteur de passage : 505 mm
Capacité : jusqu’à 120 casiers/h
Garantie 1 an pièces et main-d’oeuvre

9793,5€
Coût réel estimé après subvention :

19587,00€

EN SAVOIR PLUS

Lave-batteries Meiko FV 130.2 avec 
AirConcept
Capacité par heure : jusqu’à 30 casiers
Hauteur de passage : 740 mm
Casier : 850 x 700 mm
Garantie 1 an pièces et main-d’oeuvre

6868,5€
Coût réel estimé après subvention :

13737,00€

EN SAVOIR PLUS

Lave-batteries Meiko FV 250.2 avec 
AirConcept
Capacité par heure : jusqu’à 30 casiers
Hauteur de passage : 890 mm
Casier : 1310 x 700 mm
Garantie 1 an pièces et main-d’oeuvre

10376,5€
Coût réel estimé après subvention :

20753,00€

EN SAVOIR PLUS

Les Lave-batterie à capôt

https://cuisineprosavoie.com/produit/laverie/lavage/lave-vaisselle-capot/lave-vaisselle-a-capot-m-iclean-hm/?attribute_variations=M-iClean+HM+AirConcept+%28avec+condenseur+de+bu%C3%A9es+%C3%A0+r%C3%A9cup%C3%A9ration+d%E2%80%99%C3%A9nergie
https://cuisineprosavoie.com/produit/laverie/lavage/lave-vaisselle-capot/lave-vaisselle-a-capot-m-iclean-hxl/?attribute_variations=M-iClean+HXL+AirConcept+%28avec+condenseur+de+bu%C3%A9es+%C3%A0+r%C3%A9cup%C3%A9ration+d%E2%80%99%C3%A9nergie
https://cuisineprosavoie.com/produit/laverie/lavage/lave-batteries/lave-batteries-meiko-fv-130-2/?attribute_variations=FV+130.2+avec+AirConcept
https://cuisineprosavoie.com/produit/laverie/lavage/lave-batteries/lave-batteries-meiko-fv-250-2/?attribute_variations=FV+250.2+avec+AirConcept

